AT Q;F

CASA DA NORA



"sou outro aqui.

talvez isto me venha da paisagem
que tem sol e saude

ali em cima fica uma montanha

e adormecem-me as aguas do agude"

Poema de Afonso Lopes Vieira



Nora Degustacao
Nora Tasting Menu

Atreva-se a provar “fora da caixa”.
Momentos criados para explorar sabores,
texturas e emocoes.

Moments created to explore flavours,
textures and emotions.

Moments créés pour explorer les saveurs,

les textures et les émotions.

5 Momentos
55 €/ pessoa

6 Momentos
65 € / pessoa

Servigo exclusivo ao jantar.
Mesa completa.

Nora Experience

Uma experiéncia criada para partilhar.
Pensada para pequenos grupos, até 20 pessoas, é a escolha ideal
para momentos intimistas @ mesa. Convida a uma verdadeira viagem gastronémica,
centrada nos sabores da época e em produtos cuidadosamente selecionados
de pequenos produtores locais.

An experience created to be shared.
Designed for small groups of up to 20 people, it is the ideal choice
for intimate moments at the table. It invites you on a true gastronomic journey,
centred on seasonal flavours and carefully selected products

from small local producers.

Une expérience créée pour étre partagee.
Concue pour de petits groupes, jusqu’a 20 personnes, c’est le choix idéal
pour des moments intimistes a table. Elle vous invite a un véritable voyage gastronomique,
centré sur les saveurs de saison et sur des produits soigneusement sélectionnés aupres

de petits producteurs locaux.

Preco sob consulta

Todos os pratos sao servidos para partilhar.
Experiéncia disponivel mediante reserva antecipada



para Comecar

to Start/pour Commencer

Pao de Massa Mae
Bread / Pain

Azeite Porto de Moés, Pica do Dia e Azeitonas
Porto de Mos Olive Oil, House Lard and Olives /
Huile d'Olive de Porto de Mds, Saindoux de la Maison et Olives

Presunto de Porco Preto
Iberian Black Pork Ham / Jambon de Porc Ibérique Noir

Queijo Flor do Val Amanteigado
Flor do Val Cheese (Creamy) / Fromage Flor do Val (Crémeux)

Queijo Curado
Aged Cheese / Fromage Mdr

Croquetes de Alheira de Cacga [4 uni.)
Alheira Croquettes / Croquettes dAlheira de Gibier

Risséis de Berbigao (2 uni.)
Cockle Rissoles (2 pcs)/ Rissoles aux Coques (2 pieces)

Morcela de Arroz com Pickle de Maga
Rice Blood Sausage with Apple Pickle /
Boudin Noir au Riz avec Pickles de Pomme

Camaroes Fritos ao Alho
Garlic-Fried Shrimp / Crevettes Sautées a [Ail

Cogumelos, Espargos, Ovo BT e Molho Bearnés
Mushrooms, Asparagus, Low-Temperature Egg and Béarnaise Sauce /
Champignons, Asperges, CEuf a Basse Température et Sauce Béarnaise

“Prego no Pao" Brioche e Tartaro de Novilho
Toasted Brioche “Prego” Sandwich with Veal Tartare /
Sandwich “Prego” sur Brioche Grillée et Tartare de Veau

Sopa

Soup/soupe

Sopa de Peixe
Fish Soup / Soupe de Poisson

Creme de Legumes
Vegetable Soup / Velouté de Legumes

36¢€

49 €

73 €

35€

6€

7€

6€

145 €

99¢€

9¢€

375 €

325 €



do Mar

from the sea/ de la mer

Corvina com Arroz de Bivalves

a Bulhao Pato

Meagre Fish with Clam Rice a “Bulhdo Pato”/
Maigre avec Riz aux Bivalves a la “Bulhdo Pato”

Canja de Garoupa e Améijoa

com Espinafres e Ovo

Grouper & Clam Consommeé, Spinach, Poached Egg /
Consommé de Mérou et Palourdes, Epinards et CEuf Poché

Raia a Lagareiro

com Arroz de Grelos**

Ray Fish a Lagareiro with Turnip Greens Rice /
Raie a la Lagareiro avec Riz aux Fanes de Navet

**mediante disponibilidade / subject to availability / selon disponibilité

Polvo Grelhado

com Batata Nova Salteada e Molho Romesco

Chargrilled Octopus, Sautéed New Potatoes and Romesco Sauce /
Poulpe Grillé, Pommes Nouvelles Sautées et Sauce Romesco

Bacalhau Grelhado

com Batata a Murro, Cebolada e Migas Regionais

Salt Cod a Lagareiro with "Punched" Potatoes and Traditional Migas /
Morue a la Lagareiro avec Pommes de Terre Tapéees et Migas Régionales

Lombo de Bacalhau Confitado

e a sua Feijoada [(Linguas e Sames]

Confit Cod Loin with its Bean Stew (Tongues and Cod Stomachs) /

Filet de Morue Confite avec sa Fejjoada (Langue et Estomac de Morue)

Arroz "Meloso"” de Carabineiro e Mexilhao

Creamy Rice with Scarlet Shrimp and Mussels /
Riz Crémeux au Crevette Impériale et Moules

*Prego para 2 pessoas

239 € /46,5 €*

249 €/ 48 €*

199€

22,5 € /43 €*

21,5 € /42 €*

195 €/ 375 €*

42 € /78 €*



da Terra

from the land/ de la terre

Arroz de Cabidela 18,9 € / 36 €*
de Galo Caseiro

Traditional blood rice with free-range rooster /

Riz au sang, plat traditionnel

Mao de Vaca 175 €/ 33,5 €*
com Grao

Cow's Trotter Stew with Chickpeas /

Pieds de vache aux pois chiches

Ensopado de Cabrito 21€ /39 €*
Goat Stew /
Ragolt de chevreau

Bife da Vazia a Portuguesa 199 €
com Ovo a Cavalo

Portuguese-style Sirloin Steak /

Steak de faux-filet a la portugaise

Posta de Vitela a Lagareiro 189 €
com Arroz de Grelos

Veal Steak “Lagareiro Style” with Turnip Greens Rice /

Steak de veau a la mode Lagareiro avec riz aux fanes de navet

Presa de Porco Preto 22 €
com Migas de Batata

Iberian Black Pork Shoulder with Traditional Portuguese Potato “Migas”/

Echine de porc noir ibérique, "Migas" de pommes de terre

Lombo de Novilho 24 €
com Espargos Grelhados e Risoto de Cogumelos

Veal Loin with Asparagus and Mushroom Risotto /

Filet de veau avec asperges et risotto aux champignons

da Horta

garden-fresh / du potager

Risoto de Cogumelos Selvagens e Espargos 18 €
Wild Mushroom and Asparagus Risotto /
Risotto aux Champignons Sauvages et Asperges

Caril de Tofu com Legumes da Epoca 18 €
Tofu Curry with Seasonal Vegetables /
Curry de tofu aux legumes de saison

Abobbora Assada, Chévre e Crumble de Sementes 169 €

Roasted Pumpkin, Chévre and Seed Crumble /
Potiron réti, chévre et crumble de graines

*Prego para 2 pessoas



Menu Infantil
kids menu /

menu enfant
até 12 anos

Bifinho de Frango ou Vitela
Sumo [Laranja ou Maga)
Gelado [copo]

Chicken or Veal Escalope
Juice (Orange or Apple)
Ice Cream (cup)

Escalope de poulet ou de veau
Jus (Orange ou Pomme)
Glace (en coupe)

para acompanhar
Side dish /
Plat d'accompagnement

Puré de Batata Doce & Castanha
Sweet Potato & Chestnut Purée /
Purée de Patate Douce et Chataigne

Arroz Branco
White Rice | Riz Blanc

Arroz de Grelos
Turnip Greens Rice | Riz aux Fanes de Navet

Batata Frita / a Murro / do Pedro
French Fries / “Punched” Potatoes / Pedro’s Style Potatoes
Frites / Pommes de Terre Tapées /Pommes facon Pedro

Legumes da Epoca
Seasonal Vegetables / Légumes de Saison

Salada da Epoca
Seasonal Salad / Salade de Saison

Ovo Estrelado
Fried Egg / CEuf au Plat

Risoto de Cogumelos
Mushroom Risotto

Observagdo | Note | Remarque
Para mesas superiores a 10 pessoas, aceitamos até 6 escolhas de Pratos Principais.
Agradecemos a compreenséo, apenas queremos garantir a qualidade do servico a si e aos demais clientes.

For tables of more than 10 guests, we accept up to 6 main course choices.
Thank you for your understanding, we simply aim to ensure the quality of service for you and all our guests.

Pour les tables de plus de 10 personnes, nous acceptons jusqu’a 6 choix de plats principaux. Merci de votre
compreéhension, notre objectif est de garantir la qualité du service pour vous et pour les autres clients.

125 €

4€

29¢€

35€

3€

45€

3€

15€

5€



Alergénios

Allergens / Allergenes

€ & 0 X @ @ A

Gluaten Crustaceos Ovo Pescado Amendoim Soja Leite

@ £ £ B D © &
Noz

Aipo Mostarda Sésamo Sulfitos Moluscos Tremogo

OUTRAS
INFORMACOES

Aviso ao abrigo da lei de Informacdo Alimentar

(Informacdo de acordo com o regulamento (EU) n° 1169/2011, de 25 de
outubro) alimentos que podem provocar alergias ou intolerdncias.

Algumas das nossas opgoes de refeicao poderao conter ingredientes ou
os vestigios dos mesmos. Caso seja alérgico
ou intolerante a alguns destes informe um dos nossos colaboradores.

(Informacdo de acordo com o decreto - Lei n°10/2015, de 16 de janeiro)
Nenhum prato, produto alimentar ou bebida, incluindo

o couvert pode ser cobrado se ndo for solicitado pelo
cliente ou por este for inutilizado.

Consumo minimo obrigatério por pessoa adulta - 20,5€

Precos com IVA incluido a taxa legal em vigor,
apresentados em euros (€).

DISPOMOS DE LIVRO DE RECLAMAGOES



